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Gatto del Vino
PRIMITIVO

ABRUZZEN

HALBTROCKEN

Erleben Sie ein Geschmackswunder aus den Hiigeln
24,90

Apuliens: reich an Kirschen, Pflaumen, Gewiirzen, 3,90
samtige Eleganz und ein verfiihrerisch langer Nachhall.

FRUCHT

00000 TANNINE @

Christian Hirsch

Verfiihrerische Cuvée aus Lemberger, Merlot, Cabernet

ROT & WILD Sauvignon: Cassis, Kirschen, Brombeeren, wiirzig und 4,50 29,90
elegant mit langem, samtigem Nachklang.
WURTTEMBERG
FRUCHT @ @ @ TANNINE @ @ @
TROCKEN
Arman Marijan Erlesener Eichenfass-ausgebauter Rotwein:
MERLOT Verfiihrerisch mit Kirschen, Johannisbeeren, Kakao und 5,90 38,90
Krauternoten, samtig und elegant mit langem Nachhall.
ISTRIEN
FRUCHT @0 @ @ @ TANNINE @ @
TROCKEN
Gatto del Vino Sommer im Glas: Aromen von Melisse und Pfingstrosen,
MERLOT kombiniert mit der Frische von Beeren, finessenreich 3,90 24,90
ROSATO und unwiderstehlich.
ABRUZZEN
FRUCHT @ @ @ AROMATIK @ @
HALBTROCKEN
Hammel & Cie Ein Bouquet aus Himbeere, Erdbeere und Veilchen,
SISSI & kreiert aus Portugieser, Dornfelder und Spétburgunder, 4,20 27,90

FRANZ

PFALZ

LIEBLICH

mit einem verfiihrerischen Nachklang.

FRUCHT @ @ @ @ AROMATIK @ @ @ @

1

ARMAN

Arman Marijan
ROSE DUET

ISTRIEN

TROCKEN

Ein harmonisches Zusammenspiel aus Teran und
38,90

Cabernet: Noten von Zitronenmelisse und griinem

Pfeffer, feinfruchtig und anhaltend.

FRUCHT

o000 AROMATIK @ @

TANNINE, IN ROTWEINEN, ERZEUGEN EIN ZIEHENDES MUNDGEFUHL WAS AUCH ALS TROCKEN EMPFUNDEN WIRD. IDEAL FUR KRAFTIGE SPEISEN.
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1

O,JL 0,751

Leone

PINOT
GRIGIO

ABRUZZEN

TROCKEN

Ein Hauch von Eleganz: Apfel- und Honigmelonennoten,
begleitet von floralen Akzenten, mineralisch und fiillig

3,90 24,90

am Gaumen.

FRUCHT

'Y X AROMATIK @ @

Christian Hirsch
WEISS &
WILD

WURTTEMBERG

TROCKEN

Weissburgunder, Riesling, Rivaner, Gewiirztraminer

4,50 29,90

vereint: Aromen von Krauterwiese und Honigmelone,
elegant mit feinem Schmelz.
FRUCHT

Y X ) AROMATIK @ @ @ @

H

Arman Marijan

MALVAZIJA
G.CRU

ISTRIEN

TROCKEN

Eichenfassgereifter Genuss: Birne und Grapefruit treffen

590 38,90

auf feine Vanille, mit salziger Mineralitét und langem,
wiirzigem Nachhall.
FRUCHT

o0 AROMATIK @ @ @

Hammel & Cie

SISSI &
FRANZ

PFALZ

LIEBLICH

Aromatische Verfiithrung aus Rivaner, Silvaner,

4,20 27,90

Scheurebe: Grapefruit, Cassis, elegante Bliitennoten,
dicht und lang nachklingend.
FRUCHT

o000 00 AROMATIK @ @ @ ® ©®

Le Contesse

BIANCO
FRIZZANTE

PORTA LEONE - VENEZIEN

TROCKEN

Glera und Chardonnay in Harmonie: Frizzante Bianco,

3,90 24,90

feinfruchtig und elegant, mit verfiihrerischem Mousseux
und anregender Note.
FRUCHT

o000 AROMATIK® @ @ ©

Le Contesse

PROSSECCO

SPUMANTE

PORTA LEONE - VENEZIEN

HALBTROCKEN

Charmat-Methode Prosecco: Verfiihrt mit Apfel, Birne,

und Melonennoten, floralen Akzenten, feinfruchtig und 34,90
elegant
FRUCHT @ @ @ ® AROMATIK @ @ @



APEROL SPRITZ 7,90

Eine lebendige Kombination aus Aperol, Prosecco und Soda, garniert mit einer Orangenscheibe.

09% AUCH ALKOHOLFREI VERFUGBAR

HUGO 790

Eine erfrischende Mischung aus Sekt, Holunderbliitensirup, Minzblattern und einem Spritzer Soda.

09% AUCH ALKOHOLFREI VERFUGBAR

WILDBERRY /90

Ein fruchtiger Mix aus Wermut, Blaubeeren und einem Hauch von Wildberry, serviert auf Eis.

09% AUCH ALKOHOLFREI VERFUGBAR

BALKAN SPRITZ 7,90

Eine einzigartige Variante des klassischen Spritz, mit Kruskovac (Birnenbrand), Sekt und einem Schuss Soda,
garniert mit einer Orangenscheibe.

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



NATURAL LEMONADE: LIMETTE 0,3L
NATURAL LEMONADE: LIME 0.3L

Aus frischem Limettensaft, gesliBt mit etwas Rohrzucker.
Bestellbar als “Spritzig” oder “Still”

From fresh lime juice, sweetened with some cane sugar. Available as "Sparkling" or "Still"

LEMONADE: BLUTORANGE 0,3L
LEMONADE: BLOOD ORANGE 0.3L

Leicht herbe und siiBe Blutorange, abgerundet mit etwas frischem Limettensaft und Rohrzucker.
Bestellbar als “Spritzig” oder “Still”

Slightly tart and sweet blood orange, rounded off with some fresh lime juice and cane sugar. Available as "Sparkling" or "Still"

HOMEMADE EISTEE: GRANATAPFEL- HOLUNDER 0,3L
HOMEMADE ICED TEA: POMEGRANATE-ELDERFLOWER 0.3L

auf Basis von leicht herbem Griintee.
Based on slightly tart green tea

HOMEMADE EISTEE: HIMBEERE- LIMETTE 0,31
HOMEMADE ICED TEA: RASPBERRY-LIME 0.3L

auf Basis von kraftigem Schwarztee.

540

540

540
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VORSPEISEN STARTER

ZARTES RINDERCARPACCIO 14,90
BEEF CARPACCIO

DuUnn ausgelegte Scheiben vom Black Angus Rind | Fladenbrot “Lepinja“ | Frischer Salat |
Frisch geriebener Parmesan | Olivenol- Rosmarincrunch | Kovas Truffelcreme |

Thinly sliced Black Angus beef | "Lepinja" flatbread | Fresh salad | Freshly grated Parmesan | Olive oil-
rosemary crunch | Kova's truffle cream

CAPRESE MIT BURRATA 1490
CAPRESE WITH BURRATA VEGETARISCH

SURBe Cherrytomaten | Sonnengetrocknete Tomaten | Knackige WalnUsse | Zarte italieniesche
Burrata | Aromatische Basilikumcreme | Olivenol- Rosmarincrunch |
Frisch geriebener Parmesan | Fladenbrot “Lepinja“

Sweet cherry tomatoes | Sun-dried tomatoes | Crunchy walnuts | Tender Italian burrata | Aromatic basil
cream | Olive oil-rosemary crunch | Freshly grated Parmesan | "Lepinja" flatbread

BEILAGENSALAT QL 6,50
SIDE SALAD

SURBe Cherrytomaten | Knackige Gurken | Rote Paprika | Frischer Salat |
Traditioneller Krautsalat | Kovas- Salatvinaigrette

Sweet cherry tomatoes | Crunchy cucumbers | Red bell peppers | Fresh salad |
Traditional coleslaw | Kova's salad vinaigrette

SCHOPSKA SALAT QAUALEN: 890
SCHOPSKA SALAD

SuBe Cherrytomaten | Knackige Gurken | Rote Paprika | Griechische Kalamata-Oliven |
WUrziger Balkankase | Rote Zwiebeln | Herzhafte Pepperoni | Kovas Salatvinaigrette

Sweet cherry tomatoes | Crunchy cucumbers | Red bell peppers | Greek Kalamata olives | Spicy Balkan
cheese | Red onions | Kovas salad vinaigrette

“GIRICE” - FRITTIERTE AHRENFISCHE 9,90
“GIRICE” - FRIED WHITEBAIT

Knusprig frittierte Mini-Fische| Frische Blattsalate | Fladenbrot | Erfrischend cremige
Limettenmayo | Zitronenspalte

Crispy fried mini fish | Fresh leaf salads | Flatbread | Refreshingly creamy lime mayo | Lemon wedge

KOVAS VORSPEISENTELLER FUR 1 ODER MEHRERE 1290
PERSONEN
KOVAS' APPETIZER PLATTER FOR 1 OR MORE PERSONS

“Livanjski Sir* - wlrziger Bergkase | luftgetrocknete dalmatinische Salami | “Budola” -
luftgetrockneter Schweinenacken | Peperoni | Milder Ajvar | Griechische Kalamata-Oliven |
Balkankase | Eingelegte Cornichons | “Girice" - knusprig frittierte Mini-Fische | Fladenbrot
“Lepinja*

"Livanjski Sir" - spicy mountain cheese | air-dried Dalmatian salami | "Budola" - air-dried pork neck |

Pepperoni | Mild Ajvar | Greek Kalamata olives | Balkan cheese | Pickled cornichons | "Girice" - crispy
fried mini fish | "Lepinja" flatbread

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



BALKAN BALKAN FOOD

CEVAPCICI NACH OMAS REZEPT - 10 STUCK 18,90
CEVAPCICI, GRANDMA'S RECIPE - 10 PIECES

Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Goldbraune Pommes | Aromatischer Djuvecreis nach
traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe | Herzhafte Pepperoni

Cevapcici made from beef and veal | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice according to a traditional
recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

CEVAPCICI MIT FLADENBROT - 10 STUCK 1790
CEVAPCICI WITH FLATBREAD - 10 PIECES

Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Fluffiges Fladenbrot “Lepinja“ - traditionell in
Rinderbruhe getrankt und angegrillt | Milder Ajvar | Cremiger “Kajmak" - Schmand | Rote
Zwiebelringe | Herzhafte Peperoni

Cevapcici made from beef and veal | Fluffy flatbread “Lepinja” - traditionally soaked in beef broth and
grilled | Mild Ajvar | creamy “Kajmak” - sour cream | Red onion rings | Savory pepperoni

RAZNJICI VOM SCHWEINEFILET 18,90
PORK FILLET RAZNIJICI

SpieBe vom Schweinefilet mariniert mit Oregano- und Knoblauch | Goldbraune Pommes |
Aromatischer Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Peperoni

Pork fillet skewers marinated with oregano and garlic | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice
according to a traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

GEFULLTE PLJESKAVICA 19,90
STUFFED PLJESKAVICA

Hackfleisch vom Rind- und Kalbfleisch gefullt mit Balkankase | Goldbraune Pommes |
Aromatischer Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni

Ground meat from beef and veal filled with Balkan cheese | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice
according to a traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

POLA POLA 18,90
POLA POLA

Kombination aus Cevapcici und Raznjici | Goldbraune Pommes | Aromatischer Djuvecreis
nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe | Herzhafte Pepperoni
Combination of Cevapcici and Raznjici | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice according to a
traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



HAUPTGERICHTE
MAIN COURSE

RIGATONI MIT BURRATA UND TRUFFEL a7 N 2090
RIGATONI WITH BURRATA AND TRUFFLE

Rigatoni | SUBe Cherrytomaten | TruffelsoBe | Cremige italienische Burrata | Knackige
Walnusse | Sonnengetrocknete Tomaten | Frisch geriebener 24 Monate gereifter Parmesan |
Gehobelter schwarzer Truffel

Rigatoni | Sweet cherry tomatoes | Truffle Sauce | Creamy Italian Burrata | Crisp walnuts | Freshly grated
Parmesan | Sun-dried tomatoes | Shaved truffle

BALKAN SALAT BOWL [T 1390
BALKAN SALAD BOWL -

Frische Blattsalate | SuBe Cherrytomaten | Knackige Gurken | Krautsalat | Rote Paprika |
Balkankase | Aromatischer Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Griechische Kalamata-
Oliven | Kovas Salatvinaigrette | Olivendl- Rosmarincrunch

Fresh Leaf Salads | Sweet Cherry Tomatoes | Crunchy Cucumbers | Coleslaw | Red Bell Peppers | Balkan
Cheese | Aromatic Djuvec Rice following a traditional recipe | Greek Kalamata Olives | Kovas Salad
Vinaigrette | Olive Oil-Rosemary Crunch

Mit Lachsfilet +13,90

Mit Doradenfilet +7,90

Mit Paniertem Schnitzel +3,90

Mit Cevapcici +3,90

Mit Pollo Fino +3,90

Mit Burrata & Basilikumcreme +6,90

Mit Frittierten Calamari & Limettenmayo +7,40

KOVAS GRILLTELLER 24,90
KOVAS GRILL PLATTER

Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Raznjici - saftige Spiel3e vom Schweinefilet | Gefullte
Pljeskavica | Gegrillte Pollo Fino | Gegrillter Schweinebauch | Goldbraune Pommes |
Aromatischer Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni

Cevapcici made from beef and veal | Raznjici - juicy pork fillet skewers | Stuffed Pljeskavica | Grilled
Pollo Fino | Grilled pork belly | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice according to a traditional

recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

DUBROVNIK TELLER 2290
DUBROVNIK PLATE

Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Patagonische Calamari in traditioneller Panade
ausgebacken | Raznjici - saftige Spief3e vom Schweinefilet | Mediterrane Rosmarinkartoffeln |
Aromatischer Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni

Cevapcici made from beef and veal | Patagonian calamari in traditional batter | Raznjici - juicy pork fillet
skewers | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice according to a traditional recipe | Mild Ajvar | Red

onion rings | Savory pepperoni

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



FISCH FISH

FISCHTELLER 3340
FISH PLATTER

ASC-Zertifierziertes Lachsfilet | Zartes Doradenfilet | Patagonische Calamari in traditioneller
Panade ausgebacken | Mediterranes GrillgemuUse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Erfrischend cremige Limettenmayo | Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivendl
ASC-Certified Salmon Fillet | Tender Sea Bream Fillet | Patagonian Calamari fried in traditional batter |
Mediterranean Grilled Vegetables | Aromatic Rosemary Potatoes | Refreshingly Creamy Lime Mayo |
Lemon Wedge | Rosemary-Parsley Olive Oil

DORADENFILETS 22,90
SEA BREAM FILLET

Zarte Doradenfilets | Mediterranes Grillgemuse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenol | Rote Beete Meerertich Creme
Tender Sea Bream Fillets | Mediterranean Grilled Vegetables | Aromatic Rosemary Potatoes | Lemon

Wedge | Rosemary-Parsley Olive Qil | Beetroot Horseradish Cream

FRITTIERTE CALAMARI -"PRZENE LIGNJE” 2090
FRIED CALAMARI

Patagonische Calamari in traditioneller Panade ausgebacken | Goldbraune Pommes |

Erfrischend Cremige Limettenmayo | Zitronenspalte

Patagonian calamari in traditional batter | Golden brown fries | Refreshingly creamy lime mayo | Lemon

wedge

LACHSFILET 2390

SALMON FILLET

ASC-Zertifierziertes Lachsfilet | Mediterranes GrillgemuUse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivendl | Rote Beete Meerettich Creme

ASC-certified salmon fillet | Traditional Croatian chard-potato, seasoned with vegetable broth and garlic

| Lemon wedge | Rosemary-parsley olive oil | Beetroot Horseradish Cream

GEGRILLTE PATAGONISCHE CALAMARI 2390
GRILLED PATAGONIAN CALAMARI

Gegrillte Patagonische Calamari | Mediterranes GrillgemuUse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenol | Rote Beete Meerettich Creme

Gegrillte Patagonische Calamari | Mediterranes Grillgemuse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivendl | Rote Beete Meerrettich Creme

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



GEMISCHTE PLATTEN
MIXED PLATTERS

FISCHPLATTE FUR 2 PERSONEN 67,90
FISH PLATTER FOR 2 PERSONS

ASC-Zertifierzierte Lachsfilets | Zarte Doradenfilets | Patagonische Calamari in traditioneller
Panade ausgebacken | Gegrillte Patagonische Calamari | Knusprig frittierte “Girice" |
Mediterranes GrillgemuUse | Aromatische Rosmarinkartoffeln | Erfrischend Cremige
Limettenmayo | Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenol | Fladenbrot “Lepinja“
ASC-certified salmon fillets | Tender gilthead seabream fillets | Patagonian calamari fried in traditional
breadcrumbs | Grilled Patagonian calamari | Crispy fried “Girice” | Mediterranean grilled vegetables |
Aromatic rosemary potatoes | Refreshingly creamy lime mayo | Lemon wedge | Rosemary-parsley olive
oil | Flatbread “Lepinja”

CEVAPCICI PLATTE FUR 2 PERSONEN 44,90
CEVAPCICI PLATE FOR 2 PERSONS

24 Stuck Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Goldbraune Pommes | Aromatischer
Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Fluffiges Fladenbrot “Lepinja“ - traditionell in
Rinderbruhe getrankt und angegrillt | Milder Ajvar | Kajmak | Frische rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni

24 Pieces of Beef and Veal Cevapcici | Golden Brown Fries | Aromatic Djuvec Rice following a traditional
recipe | Fluffy Flatbread "Lepinja" - traditionally soaked in beef broth and grilled | Mild Ajvar | Kajmak |
Fresh Red Onion Rings | Savory Peppers

GRILLPLATTE FUR 2 PERSONEN 59,90
GRILL PLATE FOR 2 PERSONS

Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Raznjici - saftige SpieR3e vom Schweinefilet | Paniertes
Schnitzel vom Hahnchen | Gefullte Pljeskavica | Gegrillte Pollo Fino | Gegrillter
Schweinebauch | Mediterranes GrillgemuUse | Goldbraune Pommes | Aromatischer Djuvecreis
nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe | Herzhafte Pepperoni |
Fluffiges Fladenbrot “Lepinja“ - traditionell in Rinderbrihe getrankt und angegrillt

Beef and Veal Cevapcici | Raznjici - Juicy Pork Fillet Skewers | Stuffed Pljeskavica | Breaded chicken
schnitzel | Grilled Pollo Fino | Grilled Pork Belly | Mediterranean Crilled Vegetables | Golden Brown Fries |
Aromatic Djuvec Rice following a traditional recipe | Mild Ajvar | Red Onion Rings | Savory Peppers |
Fluffy Flatbread "Lepinja" - traditionally soaked in beef broth and grilled

BALKAN SURF N TURF FUR 2 PERSONEN 57,90
BALKAN SURF 'N TURF FOR 2 PEOPLE

Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Raznjici - saftige Spiel3e vom Schweinefilet | Zarte
Doradenfilets | Frittierte Calamari -"przene Lignje” | Mediterranes Grillgemuse | Goldbraune
Pommes | Aromatischer Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote
Zwiebelringe | Herzhafte Pepperoni | Erfrischend Cremige Limettenmayo | Zitronenspalte |
Rosmarin-Petersilien-Olivendl | Fluffiges Fladenbrot “Lepinja“ - traditionell in Rinderbruhe
getrankt und angegrillt

Beef and veal Cevapcici | Raznjici - juicy pork tenderloin skewers | Tender gilthead seabream fillets |
Fried calamari - "przene Lignje" | Mediterranean grilled vegetables | Golden brown fries | Aromatic
Djuvec rice according to traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni | Refreshingly
creamy lime mayo | Lemon wedge | Rosemary-parsley olive oil | Fluffy flatbread “Lepinja” - traditionally
soaked in beef broth and grilled

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



BEILAGEN & KINDER SIDE DISHES & KIDS

KINDERPORTION CEVAPCICI MIT POMMES
CHILDREN'S PORTION OF CEVAPCICI WITH FRIES

KINDERSCHNITZEL MIT POMMES
CHILDREN'S SCHNITZEL WITH FRIES

KINDERPORTION FRITTIERTE CALAMARI MIT POMMES

CHILDREN'S PORTION OF FRIED CALAMARI WITH FRIES

KINDERPORTION CEVAPCICI MIT FLADENBROT
CHILDREN'S PORTION OF CEVAPCICI WITH FLATBREAD

KINDERPORTION RAZNJICI
CHILDREN'S PORTION OF RAZNJICI

PORTION POMMES
PORTION OF FRIES

PORTION ROSMARINKARTOFFELN
PORTION OF ROSEMARY POTATOES

PORTION DJUVECREIS
PORTION OF DJUVEC RICE

FLADENBROT “LEPINJA”
FLATBREAD "LEPINJA"

HALBES FLADENBROT “LEPINJA”
HALF FLATBREAD "LEPINJA"

PORTION GRILLGEMUSE
PORTION OF GRILLED VEGETABLES

PORTION AJVAR
PORTION OF AJVAR

PORTION KAJMAK “SCHMAND”
PORTION OF KAJMAK "SOUR CREAM"

PORTION TRUFFELCREME
PORTION OF TRUFFLE CREAM

PORTION LIMETTENCREME
PORTION OF LIME CREAM

PORTION KETCHUP
PORTION OF KETCHUP

PORTION MAYONNAISE
PORTION OF MAYONNAISE

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten
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GETRANKE DRINKS

TEINACHER MINERALWASSER - STILL/MEDIUM/CLASSIC 0,3L 3,50
TEINACHER MINERAL WATER - STILL/MEDIUM CLASSIC 0.3L

TEINACHER MINERALWASSER - STILL/MEDIUM/CLASSIC 0,75L 6,90
TEINACHER MINERAL WATER - STILL/MEDIUM CLASSIC 0.75L

AFRI COLA - 0,33L 4,20
AFRI COLA - 0,33L

BLUNA - 0,33L 4,20
BLUNA - 0,33L

BLUNA MIX - 0,33L 4,20
BLUNA MIX - 0,33L

AFRIC COLA LIGHT - 0,33L 4,20
AFRIC COLA LIGHT - 0,33L

APFELSCHORLE - 0,3L 4,20
APPLE SPRITZER - 0,3L

JOHANNISBEERSAFTSCHOLE - 0,3L 4,20
CURRANT JUICE SPRITZER - 0,3L

ORANGENSAFTSCHOLE - 0,3L 4,20
ORANGE JUICE SPRITZER - 0,3L

BITTER LEMON - 0,2L 350
BITTER LEMON - 0,2L

TONIC WATER - 0,2L 350
TONIC WATER - 0,2L

GINGER ALE - 0,2L 3,50
GINGER ALE - 0,2L

KUM BIER “ONO NASE” - 0,33L 4,20
KUM BEER - 0,33L

BENEDIKTINER HELLES VOM FASS - 0,3L 4,20
BENEDICTINE BEER ON TAP - 0,3L

BENEDIKTINER HELLES VOM FASS - 0,5L 4,90
BENEDICTINE BEER ON TAP - 0,5L

BENEDIKTINER HEFEWEIZEN VOM FASS - 0,3L 4,20
BENEDICTINE WHEAT BEER ON TAP - 0,3L

BENEDIKTINER HEFEWEIZEN VOM FASS - 0,5L 4,90
BENEDICTINE WHEAT BEER ON TAP - 0,5L

RADLER 0,3L 4,20
SHANDY- 0,3L

RADLER - 0,5L 4,90
SHANDY - 0,5L

HEFERADLER “RUSS” - 0,3L 4,20
WHEAT BEER SHANDY- 0,3L

HEFERADLER “RUSS” - 0,51 4,90
WHEAT BEER SHANDY - 0,5L

BITBURGER PILS ALKOHOLFREI 0,33L 4,20
BITBURGER NON-ALCOHOLIC PILSNER - 0,33L

BENEDIKTINER HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI - 0,5L 4,90

BENEDICTINE NON-ALCOHOLIC WHEAT BEER - 0,5L

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten
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