
 “Dobro Došli”
herzlich Willkommen



Weine Wine 0,1L 0,75L

Tannine, in Rotweinen, erzeugen ein ziehendes Mundgefühl was auch als trocken empfunden wird. Ideal für kräftige Speisen.

ROT  &  WI LD
Christian Hirsch

WÜRTTEMBERG

TROCKEN
TANNINE

27,904,20S ISS I  &
FRANZ

Hammel & Cie Ein Bouquet aus Himbeere, Erdbeere und Veilchen,

kreiert aus Portugieser, Dornfelder und Spätburgunder,

mit einem verführerischen Nachklang.

PFALZ

L I EB L ICH
FRUCHT  AROMAT IK

PR IM IT IVO
Gatto del Vino Erleben Sie ein Geschmackswunder aus den Hügeln

Apuliens: reich an Kirschen, Pflaumen, Gewürzen,

samtige Eleganz und ein verführerisch langer Nachhall.

3,90 24,90

ABRUZZEN

HALBTROCKEN
FRUCHT  TANNINE

4,50 29,90
Verführerische Cuvée aus Lemberger, Merlot, Cabernet

Sauvignon: Cassis, Kirschen, Brombeeren, würzig und

elegant mit langem, samtigem Nachklang.

FRUCHT  

5,90 38,90MERLOT
Arman Marijan Erlesener Eichenfass-ausgebauter Rotwein:

Verführerisch mit Kirschen, Johannisbeeren, Kakao und

Kräuternoten, samtig und elegant mit langem Nachhall.

I STR I EN

TROCKEN
FRUCHT  TANNINE

3,90 24,90MERLOT
ROSATO

Gatto del Vino Sommer im Glas: Aromen von Melisse und Pfingstrosen,

kombiniert mit der Frische von Beeren, finessenreich

und unwiderstehlich.

ABRUZZEN

HALBTROCKEN
FRUCHT  AROMAT IK

38,90ROSE  DUET
Arman Marijan Ein harmonisches Zusammenspiel aus Teran und

Cabernet: Noten von Zitronenmelisse und grünem

Pfeffer, feinfruchtig und anhaltend.

I STR I EN

TROCKEN
FRUCHT  AROMAT IK



0,1L 0,75L

WEISS  &
WI LD

Christian Hirsch

WÜRTTEMBERG

TROCKEN

B IANCO
FR IZZANTE

Le Contesse Glera und Chardonnay in Harmonie: Frizzante Bianco,

feinfruchtig und elegant, mit verführerischem Mousseux

und anregender Note.

PORTA  L EONE  -  VENEZ I EN

TROCKEN
FRUCHT  AROMAT IK

PROSSECCO
SPUMANTE

Le Contesse Charmat-Methode Prosecco: Verführt mit Apfel, Birne,

und Melonennoten, floralen Akzenten, feinfruchtig und

elegant

PORTA  L EONE  -  VENEZ I EN

HALBTROCKEN
FRUCHT  AROMAT IK

AROMAT IK

P INOT
GR IG IO

Leone Ein Hauch von Eleganz: Apfel- und Honigmelonennoten,

begleitet von floralen Akzenten, mineralisch und füllig

am Gaumen.
3,90 24,90

ABRUZZEN

TROCKEN
FRUCHT  AROMAT IK

4,50 29,90
Weissburgunder, Riesling, Rivaner, Gewürztraminer

vereint: Aromen von Kräuterwiese und Honigmelone,

elegant mit feinem Schmelz.

FRUCHT  

5,90 38,90MALVAZ I JA
G .CRU

Arman Marijan Eichenfassgereifter Genuss: Birne und Grapefruit treffen

auf feine Vanille, mit salziger Mineralität und langem,

würzigem Nachhall.

I STR I EN

TROCKEN
FRUCHT  AROMAT IK

4,20 27,90S ISS I  &
FRANZ

Hammel & Cie Aromatische Verführung aus Rivaner, Silvaner,

Scheurebe: Grapefruit, Cassis, elegante Blütennoten,

dicht und lang nachklingend.

PFALZ

L I EB L ICH
FRUCHT  AROMAT IK

3,90 24,90

34,90

Weine Wine



Eine lebendige Kombination aus Aperol, Prosecco und Soda, garniert mit einer Orangenscheibe.
A vibrant blend of Aperol, Prosecco, and soda water, garnished with a slice of orange.

A P E R O L  S P R I T Z
A P E R O L  S P R I T Z

7,90

0% Auch Alkoholfrei Verfügbar

Eine erfrischende Mischung aus Sekt, Holunderblütensirup, Minzblättern und einem Spritzer Soda.
A refreshing mix of sparkling wine, elderflower syrup, mint leaves, and a splash of soda water.

H U G O
H U G O

7,90

0% Auch Alkoholfrei Verfügbar

Ein fruchtiger Mix aus Wermut, Blaubeeren und einem Hauch von Wildberry, serviert auf Eis.
A fruity mix of Vermouth, blueberries, and a hint of Wildberry, served on ice.

W I L D B E R R Y
W I L D B E R R Y

7,90

0% Auch Alkoholfrei Verfügbar

Eine einzigartige Variante des klassischen Spritz, mit Kruskovac (Birnenbrand), Sekt und einem Schuss Soda,
garniert mit einer Orangenscheibe.
A unique twist on the classic spritz, featuring Kruskovac (pear brandy), sparkling wine, and a dash of soda water, garnished with a
slice of orange.

B A L K A N  S P R I T Z
B A L K A N  S P R I T Z

7,90

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



Leicht herbe und süße Blutorange, abgerundet mit etwas frischem Limettensaft und Rohrzucker. 
Bestellbar als “Spritzig” oder “Still”
Slightly tart and sweet blood orange, rounded off with some fresh lime juice and cane sugar. Available as "Sparkling" or "Still"

L E M O N A D E :  B L U T O R A N G E  0 , 3 L
L E M O N A D E :  B L O O D  O R A N G E  0 . 3 L

5,40

auf Basis von kräftigem Schwarztee.
Based on strong black tea.

H O M E M A D E  E I S T E E :  H I M B E E R E -  L I M E T T E  0 , 3 L
H O M E M A D E  I C E D  T E A :  R A S P B E R R Y - L I M E  0 . 3 L

5,40

A u  s  f r i s c h e m  L i m e t t e n s a f t ,  g e s ü ß t  m i t  e t w a s  R o h r z u c k e r .
B e s t e l l b a r  a l s  “ S p r i t z i g ”  o d e r  “ S t i l l ”
From fresh lime juice, sweetened with some cane sugar. Available as "Sparkling" or "Still"

N A T U R A L  L E M O N A D E :  L I M E T T E  0 , 3 L
N A T U R A L  L E M O N A D E :  L I M E  0 . 3 L

5,40

auf Basis von leicht herbem Grüntee.
Based on slightly tart green tea.

H O M E M A D E  E I S T E E :  G R A N A T A P F E L -  H O L U N D E R  0 , 3 L
H O M E M A D E  I C E D  T E A :  P O M E G R A N A T E - E L D E R F L O W E R  0 . 3 L

5,40



DAS BURGER
ERLEBNIS IN
DEINER REGION
KOVAS BURGER
IM VOGELSANG 29
71101 SCHÖNAICH

WWW.KOVAS-BURGER.DE



VORSPEISEN STARTER
Z A R T E S  R I N D E R C A R P A C C I O  
B E E F  C A R P A C C I O
Dünn ausgelegte Scheiben vom Black Angus Rind | Fladenbrot “Lepinja“ | Frischer Salat |
Frisch geriebener Parmesan | Olivenöl- Rosmarincrunch | Kovas Trüffelcreme |
Thinly sliced Black Angus beef | "Lepinja" flatbread | Fresh salad | Freshly grated Parmesan | Olive oil-
rosemary crunch | Kova's truffle cream

14,90

Süße Cherrytomaten | Sonnengetrocknete Tomaten | Knackige Walnüsse | Zarte italieniesche
Burrata  | Aromatische Basilikumcreme | Olivenöl- Rosm arincrunch |
Frisch geriebener  Parmesan |  Fladenbrot “Lepinja“ 
Sweet cherry tomatoes | Sun-dried tomatoes | Crunchy walnuts | Tender Italian burrata | Aromatic basil
cream | Olive oil-rosemary crunch | Freshly grated Parmesan | "Lepinja" flatbread

C A P R E S E  M I T  B U R R A T A
C A P R E S E  W I T H  B U R R A T A

14,90
Vegetarisch

6,50

Süße Cherrytomaten | Knackige Gurken | Rote Paprika | Frischer Salat | 
Traditioneller Krautsalat | Kovas- Salatvinaigrette
Sweet cherry tomatoes | Crunchy cucumbers | Red bell peppers | Fresh salad |
Traditional coleslaw | Kova's salad vinaigrette

B E I L A G E N S A L A T
S I D E  S A L A D

Vegan

Süße Cherrytomaten | Knackige Gurken | Rote Paprika | Griechische Kalamata-Oliven |
Würziger Balkankäse | Rote Zwiebeln | Herzhafte Pepperoni | Kovas Salatvinaigrette
Sweet cherry tomatoes | Crunchy cucumbers | Red bell peppers | Greek Kalamata olives | Spicy Balkan
cheese | Red onions | Kovas salad vinaigrette

S C H O P S K A  S A L A T
S C H O P S K A  S A L A D

8,90Vegetarisch

Knusprig frittierte Mini-Fische| Frische Blattsalate | Fla denbrot | Erfrischend cremige
Limettenmayo | Zitronenspalte
Crispy fried mini fish | Fresh leaf salads | Flatbread | Refreshingly creamy lime mayo | Lemon wedge

“ G I R I C E ”  -  F R I T T I E R T E  Ä H R E N F I S C H E
“ G I R I C E ”  -  F R I E D  W H I T E B A I T

9,90

“Livanjski Sir“ - würziger Bergkäse | luftgetrocknete dalmatinische Salami | “Budola“ -
luftgetrockneter Schweinenacken | Peperoni | Milder Ajvar | Griechis che Kalamata-Oliven |
Balkankäse | Eingelegte Cornichons | “Girice“ - knusprig frittierte Mini-Fische |  Fladenbrot
“Lepinja“ 
"Livanjski Sir" - spicy mountain cheese | air-dried Dalmatian salami | "Budola" - air-dried pork neck |
Pepperoni | Mild Ajvar | Greek Kalamata olives | Balkan cheese | Pickled cornichons | "Girice" - crispy
fried mini fish | "Lepinja" flatbread

K O V A S  V O R S P E I S E N T E L L E R  F Ü R  1  O D E R  M E H R E R E
P E R S O N E N
K O V A S '  A P P E T I Z E R  P L A T T E R  F O R  1  O R  M O R E  P E R S O N S

12,90

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



BALKAN BALKAN FOOD
C E V A P C I C I  N A C H  O M A S  R E Z E P T  -  1 0  S T Ü C K
C E V A P C I C I ,  G R A N D M A ' S  R E C I P E  -  1 0  P I E C E S
Cevapcici vom Rind- und Kalbfleisch | Goldbraune Pommes | Aromatischer Djuvecreis nach
traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe | Herzhafte Pepperoni
Cevapcici made from beef and veal | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice according to a traditional
recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

18,90

Cevapcici vom Rind- und Kalbf leisch | Fluffiges Fladenbrot “Lepinja“ - traditionell in
Rinderbrühe getränkt und angegrillt | Milder Ajva r | Cremiger “Kajmak“ - Schmand | Rote
Z wiebelringe | Herzhafte Peperoni
Cevapcici made from beef and veal | Fluffy flatbread “Lepinja” - traditionally soaked in beef broth and
grilled | Mild Ajvar | creamy “Kajmak” - sour cream | Red onion rings | Savory pepperoni

C E V A P C I C I  M I T  F L A D E N B R O T  -  1 0  S T Ü C K
C E V A P C I C I  W I T H  F L A T B R E A D  -  1 0  P I E C E S

17,90

Spieße vom Schweinefilet mariniert mit Oregano- und Knoblauch  | Goldbraune Po mmes |
Aromatisch er Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Peperoni
Pork fillet skewers marinated with oregano and garlic | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice
according to a traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

R A Z N J I C I  V O M  S C H W E I N E F I L E T
P O R K  F I L L E T  R A Z N J I C I

18,90

Hackfleisch vom Rind- und Kalbfleisch gefüllt mit Balkankäse | Goldbraune Po mmes |
Aromatisch er Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni
Ground meat from beef and veal filled with Balkan cheese | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice
according to a traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

G E F Ü L L T E  P L J E S K A V I C A
S T U F F E D  P L J E S K A V I C A

19,90

Kombination aus Cevapcici und Raznjici | Goldbraune Po mmes | Aromatisch er Djuvecreis
nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe | Herzhafte Pepperoni
Combination of Cevapcici and Raznjici | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice according to a
traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

P O L A  P O L A
P O L A  P O L A

18,90

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten



HAUPTGERICHTE
 MAIN COURSE

Rigatoni | Süße Cherrytomaten | Trüffelsoße | Cremige italienis che Burrat a | Knackige
Walnüsse | Son nengetrocknete Tomaten | Frisch geriebener 24 Monate ge reifter  Parmesan |
Gehobelter schwarzer  Trüffel
Rigatoni | Sweet cherry tomatoes | Truffle Sauce | Creamy Italian Burrata | Crisp walnuts | Freshly grated
Parmesan | S un-dried tomatoes | Shaved truffle

R I G A T O N I  M I T  B U R R A T A  U N D  T R Ü F F E L
R I G A T O N I  W I T H  B U R R A T A  A N D  T R U F F L E

20,90Vegetarisch

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten

13,90

Frische Blattsalate | Süße Cherrytomaten | Knackige Gurken | Krautsalat | Rote Paprika |
Balkankäse |  Aromatisch er Djuvecreis nach traditionellem Rezept | G riechis che Kalamata-
Oliven | Kovas Salatvinaigr ette | Olivenöl- Rosm arincrunch
Fresh Leaf Salads | Sweet Cherry Tomatoes | Crunchy Cucumbers | Coleslaw | Red Bell Peppers | Balkan
Cheese | Aromatic Djuvec Rice following a traditional recipe | Greek Kalamata Olives | Kovas Salad
Vinaigrette | Olive Oil-Rosemary Crunch

B A L K A N  S A L A T  B O W L
B A L K A N  S A L A D  B O W L

M i t  L a c h s f i l e t  + 1 3 , 9 0
M i t  D o r a d e n f i l e t  + 7 , 9 0
M i t  P a n i e r t e m  S c h n i t z e l  + 3 , 9 0
M i t  C e v a p c i c i  + 3 , 9 0
M i t  P o l l o  F i n o  + 3 , 9 0
M i t  B u r r a t a  &  B a s i l i k u m c r e m e  + 6 , 9 0
M i t  F r i t t i e r t e n  C a l a m a r i  &  L i m e t t e n m a y o  + 7 , 4 0

D U B R O V N I K  T E L L E R
D U B R O V N I K  P L A T E
Cev apcici vom Rind- und Kalbfleisch | Patagonische Cala m ari in traditioneller Panade
ausgebacke n | Raznjici - saftige Spieße vom Schweinefilet |  Mediterrane  Rosmarinkartoffeln |  
Aromatisch er Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni
Cevapcici made from beef and veal | Patagonian calamari in traditional batter | Raznjici - juicy pork fillet
skewers | Golden bro wn fries | Aromatic Djuvec rice according to a traditional recipe | Mild Ajvar | Red
onion rings | Savory pepperoni

22,90

Cev apcici vom Rind- und Kalbfleisch  | Raznjici - saftige Spieße vom Schweinefilet | Gefüllte
Pljeskavica | Gegrillte Pollo Fino | Gegrillter Schweinebauch | Goldbraune Po mmes |
 Aromatisch er Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni
Cevapcici made from beef and veal | Raznjici - juicy pork fillet skewers | Stuffed Pljeskavica | Grilled
Pollo Fino | Grilled pork belly | Golden brown fries | Aromatic Djuvec rice according to a traditional
recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni

K O V A S  G R I L L T E L L E R
K O V A S  G R I L L  P L A T T E R

24,90

Vegetarisch



FISCH FISH

D O R A D E N F I L E T S
S E A  B R E A M  F I L L E T
Zarte Doradenfilets | Med iterranes Grillgemüse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenöl | Rote Beete Meerertich Creme  
Tender Sea Bream Fillets | Mediterranean Grilled Vegetables | Aromatic Rosemary Potatoes | Lemon
Wedge | Rosemary-Parsley Olive Oil | Beetroot Horseradish Cream

22,90

ASC-Zertifierziertes Lachsfilet | Zartes Doradenfilet | Patagonische Calamari in traditioneller
Panade ausgebacke n |  Mediterranes Grillgemüse  | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Erfrischend cremige Limettenmayo | Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenöl
ASC-Certified Salmon Fillet | Tender Sea Bream Fillet | Patagonian Calamari fried in traditional batter |
Mediterranean Grilled Vegetables | Aromatic Rosemary Potatoes | Refreshingly Creamy Lime Mayo |
Lemon Wedge | Rosemary-Parsley Olive Oil

F I S C H T E L L E R
F I S H  P L A T T E R

33,40

Patagonische Cala mari in traditioneller Panade ausgebacke n | Goldbra une Po mmes |
Erfrischend Cremige Limettenmayo | Zitronenspalte
Patagonian calamari in traditional batter | Golden brown fries | Refreshingly creamy lime mayo | Lemon
wedge

F R I T T I E R T E  C A L A M A R I  - ” P R Z E N E  L I G N J E ”
F R I E D  C A L A M A R I

20,90

ASC-Zertifierziertes Lach sfilet | Med iterranes Grillgemüse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenöl  | Rote Beete Meerettich Creme 
ASC-certified salmon fillet |  Traditional Croatian chard-potato, seasoned with vegetable broth and garlic  
| Lemon wedge | Rosemary-parsley olive oil | Beetroot Horseradish Cream

L A C H S F I L E T
S A L M O N  F I L L E T

23,90

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten

Gegrillte Patagonische Calamari | Med iterranes Grillgemüse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenöl | Rote Beete Meerett ich Creme 
Gegrillte Patagonische Calamari | Mediterranes Grillgemüse | Aromatische Rosmarinkartoffeln |
Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenöl | Rote Beete Meerrettich Creme

G E G R I L L T E  P A T A G O N I S C H E  C A L A M A R I
G R I L L E D  P A T A G O N I A N  C A L A M A R I

23,90



GEMISCHTE PLATTEN
MIXED PLATTERS

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten

ASC-Zertifierzierte Lachsfilets | Zarte Doradenfilets | Patagonische Calamari in traditioneller
Panade ausgebacke n | Gegrillte Patagonische Calamari | Knusprig frittierte “Girice“ |  
M ed iterranes Grillgemüse | Aromatische Rosmarinkartoffeln  | Erfrischend Cremige
Limettenmayo | Zitronenspalte | Rosmarin-Petersilien-Olivenöl  | Fladenbro t “Lepinja“ 
ASC-certified salmon fillets | Tender gilthead seabream fillets | Patagonian calamari fried in traditional
breadcrumbs | Grilled Patagonian calamari | Crispy fried “Girice” | Mediterranean grilled vegetables |
Aromatic rosemary potatoes | Refreshingly creamy lime mayo | Lemon wedge | Rosemary-parsley olive
oil | Flatbread “Lepinja”

F I S C H P L A T T E  F Ü R  2  P E R S O N E N
F I S H  P L A T T E R  F O R  2  P E R S O N S

67,90

Cev apcici vom Rind- und Kalbfleisch | Raznjici - saftige Spieße vom Schweinefilet | Pan iertes
Schnitzel vom Hähnchen | Gefüllte Pljeskavica | Gegrillte Pollo Fino | Gegrillter
Schweinebauch | Mediterranes Grillgemüse | Goldbraune Po mmes | Aromatisch er Djuvecreis
nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote Zwieb elringe | Herzhafte Pepperoni  |
F luffiges Flad enbrot “Lepinja“ - traditionell in Rinderbrühe getränkt und angegrillt
Beef and Veal Cevapcici | Raznjici - Juicy Pork Fillet Skewers | Stuffed Pljeskavica | Breaded chicken
schnitzel | Grilled Pollo Fino | Grilled Pork Belly | Mediterranean Grilled Vegetables | Golden Brown Fries |
Aromatic Djuvec Rice following a traditional recipe | Mild Ajvar | Red Onion Rings | Savory Peppers |
Fluffy Flatbread "Lepinja" - traditionally soaked in beef broth and grilled

G R I L L P L A T T E  F Ü R  2  P E R S O N E N
G R I L L  P L A T E  F O R  2  P E R S O N S

59,90

24 Stück Cev apcici vom Rin d- und Kalbfleisch | Goldbraune Po mmes  | Aromatisch er
Djuvecreis nach traditionellem Rezept | F luffiges Fladenbrot “Lepinja“ - traditionell in
Rinderbrühe getränkt und angegrillt | Milder Ajvar | Kajmak | Frische rote Zwiebelringe |
Herzhafte Pepperoni
24 Pieces of Beef and Veal Cevapcici | Golden Brown Fries | Aromatic Djuvec Rice following a traditional
recipe | Fluffy Flatbread "Lepinja" - traditionally soaked in beef broth and grilled | Mild Ajvar | Kajmak |
Fresh Red Onion Rings | Savory Peppers

C E V A P C I C I  P L A T T E  F Ü R  2  P E R S O N E N
C E V A P C I C I  P L A T E  F O R  2  P E R S O N S

44,90

Cev apcici vom Rind- und Kalbfleisch | Raznjici - saftige Spieße vom Schweinefilet | Zarte
Dora denfilets | Frittierte Calamari -”przene Lignje” | Mediterranes Grillgemüse | Goldbraune
Po mmes | Aromatisch er Djuvecreis nach traditionellem Rezept | Milder Ajvar | Rote
Zwieb elringe | Herzhafte Pepperoni | Erfrischend Cremige Limettenmayo | Zitronenspalte |
Rosmarin-Petersilien-Olivenöl | F luffiges Flad enbrot “Lepinja“ - traditionell in Rinderbrühe
getränkt und angegrillt
Beef and veal Cevapcici | Raznjici - juicy pork tenderloin skewers | Tender gilthead seabream fillets |
Fried calamari - "przene Lignje" | Mediterranean grilled vegetables | Golden brown fries | Aromatic
Djuvec rice according to traditional recipe | Mild Ajvar | Red onion rings | Savory pepperoni | Refreshingly
creamy lime mayo | Lemon wedge | Rosemary-parsley olive oil | Fluffy flatbread “Lepinja” - traditionally
soaked in beef broth and grilled

B A L K A N  S U R F ´ N  T U R F  F Ü R  2  P E R S O N E N
B A L K A N  S U R F  ' N  T U R F  F O R  2  P E O P L E

57,90
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s K I N D E R P O R T I O N  C E V A P C I C I  M I T  P O M M E S
C H I L D R E N ' S  P O R T I O N  O F  C E V A P C I C I  W I T H  F R I E S

8,90

K I N D E R S C H N I T Z E L  M I T  P O M M E S
C H I L D R E N ' S  S C H N I T Z E L  W I T H  F R I E S

8,90

K I N D E R P O R T I O N  F R I T T I E R T E  C A L A M A R I  M I T  P O M M E S
C H I L D R E N ' S  P O R T I O N  O F  F R I E D  C A L A M A R I  W I T H  F R I E S

11,50

K I N D E R P O R T I O N  C E V A P C I C I  M I T  F L A D E N B R O T
C H I L D R E N ' S  P O R T I O N  O F  C E V A P C I C I  W I T H  F L A T B R E A D

8,90

P O R T I O N  P O M M E S
P O R T I O N  O F  F R I E S

5,90

P O R T I O N  R O S M A R I N K A R T O F F E L N
P O R T I O N  O F  R O S E M A R Y  P O T A T O E S

5,90

P O R T I O N  D J U V E C R E I S
P O R T I O N  O F  D J U V E C  R I C E

5,90

F L A D E N B R O T  “ L E P I N J A ”
F L A T B R E A D  " L E P I N J A "

3,40

P O R T I O N  A J V A R
P O R T I O N  O F  A J V A R

1,50

P O R T I O N  K A J M A K  “ S C H M A N D ”
P O R T I O N  O F  K A J M A K  " S O U R  C R E A M "

1,50

P O R T I O N  T R Ü F F E L C R E M E
P O R T I O N  O F  T R U F F L E  C R E A M

1,90

P O R T I O N  L I M E T T E N C R E M E
P O R T I O N  O F  L I M E  C R E A M

1,90

P O R T I O N  K E T C H U P
P O R T I O N  O F  K E T C H U P

0,90

P O R T I O N  M A Y O N N A I S E
P O R T I O N  O F  M A Y O N N A I S E

0,90

P O R T I O N  G R I L L G E M Ü S E
P O R T I O N  O F  G R I L L E D  V E G E T A B L E S

6,90

K I N D E R P O R T I O N  R A Z N J I C I
C H I L D R E N ' S  P O R T I O N  O F  R A Z N J I C I

8,90

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten

H A L B E S  F L A D E N B R O T  “ L E P I N J A ”
H A L F  F L A T B R E A D  " L E P I N J A "

1,90
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T E I N A C H E R  M I N E R A L W A S S E R  -  S T I L L / M E D I U M / C L A S S I C  0 , 3 L
T E I N A C H E R  M I N E R A L  W A T E R  -  S T I L L / M E D I U M  C L A S S I C  0 . 3 L

3,50

T E I N A C H E R  M I N E R A L W A S S E R  -  S T I L L / M E D I U M / C L A S S I C  0 , 7 5 L
T E I N A C H E R  M I N E R A L  W A T E R  -  S T I L L / M E D I U M  C L A S S I C  0 . 7 5 L

6,90

A F R I  C O L A  -  0 , 3 3 L
A F R I  C O L A  -  0 , 3 3 L

4,20

B L U N A  -  0 , 3 3 L
B L U N A  -  0 , 3 3 L

4,20

B L U N A  M I X  -  0 , 3 3 L
B L U N A  M I X  -  0 , 3 3 L

4,20

A F R I C  C O L A  L I G H T  -  0 , 3 3 L
A F R I C  C O L A  L I G H T  -  0 , 3 3 L

4,20

A P F E L S C H O R L E  -  0 , 3 L
A P P L E  S P R I T Z E R  -  0 , 3 L

4,20

J O H A N N I S B E E R S A F T S C H O L E  -  0 , 3 L
C U R R A N T  J U I C E  S P R I T Z E R  -  0 , 3 L

4,20

O R A N G E N S A F T S C H O L E  -  0 , 3 L
O R A N G E  J U I C E  S P R I T Z E R  -  0 , 3 L

4,20

B I T T E R  L E M O N  -  0 , 2 L
B I T T E R  L E M O N  -  0 , 2 L

3,50

T O N I C  W A T E R  -  0 , 2 L
T O N I C  W A T E R  -  0 , 2 L

3,50

G I N G E R  A L E  -  0 , 2 L
G I N G E R  A L E  -  0 , 2 L

3,50

B E N E D I K T I N E R  H E L L E S  V O M  F A S S  -  0 , 3 L
B E N E D I C T I N E  B E E R  O N  T A P   -  0 , 3 L

4,20

B E N E D I K T I N E R  H E L L E S  V O M  F A S S  -  0 , 5 L
B E N E D I C T I N E  B E E R  O N  T A P   -  0 , 5 L

4,90

B E N E D I K T I N E R  H E F E W E I Z E N  V O M  F A S S  -  0 , 3 L
B E N E D I C T I N E  W H E A T  B E E R  O N  T A P   -  0 , 3 L

4,20

R A D L E R  -  0 , 5 L
S H A N D Y  -  0 , 5 L

4,90

B I T B U R G E R  P I L S  A L K O H O L F R E I  0 , 3 3 L
B I T B U R G E R  N O N - A L C O H O L I C  P I L S N E R  -  0 , 3 3 L

4,20

R A D L E R  0 , 3 L
S H A N D Y -  0 , 3 L

4,20

B E N E D I K T I N E R  H E F E W E I Z E N  V O M  F A S S  -  0 , 5 L
B E N E D I C T I N E  W H E A T  B E E R  O N  T A P   -  0 , 5 L

4,90

B E N E D I K T I N E R  H E F E W E I Z E N  A L K O H O L F R E I  -  0 , 5 L
B E N E D I C T I N E   N O N - A L C O H O L I C  W H E A T  B E E R    -  0 , 5 L

4,90

H E F E R A D L E R  “ R U S S ”  -  0 , 5 L
W H E A T  B E E R  S H A N D Y  -  0 , 5 L

4,90

H E F E R A D L E R  “ R U S S ”  -  0 , 3 L
W H E A T  B E E R  S H A N D Y -  0 , 3 L

4,20

K U M  B I E R  “ O N O  N A Š E ”  -  0 , 3 3 L
K U M  B E E R   -  0 , 3 3 L

4,20

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie auf den letzten 2 Seiten
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Cevapcici
Raznjici

Pljeskavica
Grilllplatte Premium

Grillplatte Deluxe
Fischplatte

Gegrillte Calamari
Doradenfilet

Lachsfilet
Grillteller

Dubrovnik
Ribeye

Lammhaxe
Pola Pola

Rigatoni mit Trüffel/Burrata
Cevapcici Platte
Calamari frittiert

Salat Burrata Tomaten Schinken
Salat mit Lachs

Fischteller
Cevapcici im Fladenbrot

Rigatoni mit Trüffel vegan
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Carpaccio
Burrata Caprese

Beilagensalat
Schopska

Girice
Frittierte Calamari

Vorspeisenplatte für 2 Personen

Apfelstrudel
Crepes Nutella
Crepes Topen
Dessert-Platte



Deine 
Feier
ALLE INFOS UNTER KOVAS-BALKAN.DE



 “Doviđenja!”
Auf wiedersehen

https://dehr.dict.cc/?s=Dovi%C4%91enja%21

