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Erfahrung, die Vertrauen
schafft.

Insgesamt über 50
geschulte Köche
und/oder Kellner
sorgen für einen
reibungslosen Ablauf

T E A M
Familienbetrieb in 2.
Generation mit über
25 Jahren Erfahrung
in Events und
Gastronomie

E R F A H R U N G
2 Locations mitten in
der Natur, mit
Sportplätzen und
reichlich Parkplätzen

L O C A T I O N S

“Wir durften hier diesen
Sommer unsere Hochzeit
feiern und das ganze Team
hat uns einen
unvergesslichen Tag
beschert! [...]”
C A R I N A ,  S E P T E M B E R  2 0 2 3

Seit fast 30 Jahren in Böblingen, 3 Jahren in
Schönaich und ganz frisch in Sindelfingen.
Unsere Spezialität liegt im Bereich Live BBQ
für Hochzeiten, wobei wir kulinarische
Traditionen von Balkan, Burgern und Tapas
modern und innovativ interpretieren. Durch
die Kombination unserer langjährigen
Erfahrung und frischen Ideen schaffen wir
unvergessliche kulinarische Erlebnisse für
besondere Anlässe.

Wer wir sind

+ 25
Jahre Erfahrung

+ 500
Zufriedene Brautpaare

Über uns



Für Paare, die nur das Beste wollen – unser VIP
WEDDING - BBQ PAKET setzt neue Maßstäbe.
Von luxuriösem Fleisch bis hin zu einer
spektakulären Live-Grill-Show bietet dieses
Paket alles für eine unvergessliche Feier. Ein
exklusives All-Inclusive-Erlebnis, bei dem ihr
euch um nichts kümmern müsst – nur
genießen

Das Perfekte Paket für
deinen Anlass

Unsere Stärken auf
einen Blick

Seit über 25 Jahren stehen wir für Qualität und
reibungslose Abläufe. Mit über 100
Veranstaltungen und Caterings pro Jahr wissen
wir genau, worauf es ankommt – ein
zuverlässiger Partner für dein Fest! 

Erfahrung, die
Vertrauen Schafft

Unsere Grillmeister bereiten saftige
Spezialitäten direkt vor den Augen deiner
Gäste auf echter Holzkohle zu. Frisches
Fleisch, Fisch und vegetarische Optionen – ein
einzigartiges Geschmackserlebnis und ein
echter Hingucker! 

Live-Grillen auf
Holzkohle 
– Ein Highlight für deine Feier 

Alkoholfreie Getränke
Biere
Heißgetränke
Hausweine (Pinot Grigio, Merlot Rosato,
Primitivo)
Sektempfang - für einen Stilvollen Start
Aperitifs
Longdrinks
Spirituosen
Cocktailbar

All Inclusive:
Getränke & Empfang

Persönliche/r Veranstaltungsberater/in
WhatsApp Erreichbarkeit - rund um die
Uhr
Flexible Bestuhlung - perfekt angepasst an
deine Gästezahl und Wünsche

Perfekte Organisation 
& individuelle Gestaltung

Exclusive Locations - geschmackvoll
eingerichtet
Sonos Musikanlagen
Beamer & Leinwand - für perfekte
Atmosphäre und Präsentationen
Weiße Tischdecken & edle Stoffservietten
für stilvolles Ambiente

Stilvolles Ambiente
& moderne Ausstattung

Kuchengedeck inklusive - Gäste können ihren eigenen Kuchen mitbringen und genießen
Persönliche Servicekraft bzw. Servicekräfte nur für Ihre Gesellschaft - sorgenfreier Ablauf.
Transparente Preisgestaltung: keine versteckten Kosten - Sie wissen genau wofür Sie bezahlen
Flexibilität: Anpassung des Menüs und der Abläufe nach Wunsch.
Zufriedenheitsgarantie: Unser Ziel ist es, Ihre Erwartungen zu übertreffen und Ihnen eine
unvergessliche Feier zu bereiten.

Besonderes Extra - für deine Feier!



Erhalten des Angebots / Anzahlung

Angebot innerhalb max. 7 Tagen

Gegenkontrolle
Durchlesen der AGB’s
Digitales unterzeichnen
über unser Angebots-
Programm (Pandadoc)
Evtl. Bedarf das Angebot
einer Anpassung
Anzahlung

Erstellen eines perfekt
abgestimmten Angebots via
EMail 
Wird wiederholt bei
Anpassungebedarf

Anfrage via Whatsapp oder EMail

Kontaktaufnahme nach max. 2 Tagen

(optional) Vorbereitung für das Gespräch

Der 1. Besprechungstermin

Mail: Buero@kovas.de
Whatsapp: +49 176 64004005
Diese Infos machen den Start
unkompliziert:

Euer Name; Datum der
Veranstaltung; grobe
Personenanzahl;
Kontaktdaten; Start- und
Ende der Veranstaltung

Persönliches Telefonat 
Erfragen weiterer wichtiger Infos
3 mögliche Besprechungstermine
mit der Restaurantleitung werden
angeboten

Macht euch gerne ein kleines
Bild von unserem Angebot. 
www.kovas-
balkan.de/hochzeiten

Persönliches Kennenlernen
Besichtigung der Location
Zusammenstellen eines perfekt
abgestimmten Menüs
Optionale Besprechungspunkte:

Dekoration; Tischform; Ablauf

ABlauf und
Organisation

Der 2. Besprechungstermin
Persönliches Gespräch
Ca. 1 Monat vor der
Veranstaltung
Aufklären von aufkommenden
Fragen
Besprechung von 

Deko / Tischplan
Genauer Ablauf

Durchgeben der genauen Personenanzahl
Spätestens 1 Woche vor der
Veranstaltung



Alle unsere Locations sind perfekt dafür ausgelegt um mit der Familie, Firma oder
Freunden entspannt und sorglos zu Feiern. Ohne lästige Hauptstraßen für die Kinder,

empfindliche Nachbarn oder mangelnde Parkplätze

+49 176 64004005

UNSER RUNDUM WHATSAPP SERVICEbuero@kovas.de

www.kovas-balkan.de

Unsere beliebteste Räumlichkeit mit
traumhafter Glasfront. Aufgeteilt in 2
Bereiche haben wir einen Sitz- und

Essbereich, sowie einen extra Bereich für
Buffet, Dienstleister, Tanzfläche etc... 

Inklusive kleiner Lounge- Terrasse und
großer Event- Terrasse im Grünen.

Komplett Barrierefrei.

Unsere neu renovierte Location.
Aufgeteilt in 2 Bereiche haben sie einen
Sitz- und Essbereich, sowie einen extra

Bereich für Dienstleister, Buffet,
Tanzfläche etc. 

Incl. unserer kleinen Lounge- Terrasse
und der großen Terrasse im Grünen.

https://forms.monday.com/forms/2f9b0e5d8bcac76ae1ee279034c0e2a8?r=euc1
https://www.kovas-balkan.de/


Cevapcici
Herzhaft  gewürzte Hackröl lchen vom Gri l l ,
außen knusprig,  innen saft ig.

Pollo Fino
Zartes,  entbeintes Hähnchenoberkeulenfleisch,
saft ig gegri l l t  und vol ler Aroma.

Argentinisches Roastbeef
Saftig und perfekt gereift ,  direkt vor den Gästen
aufgeschnitten.

Ganzer Lachs - am Stück
Frisch und aromatisch,  vor den Gästen f i let iert  –
ein Genuss für al le ,  die feinen Fisch l ieben.

Cheeseburger
Saftiges Rindfleisch,  geschmolzener Käse und
hausgemachte Sauce in einem f luff igen Bun.

Doradenfilets
Saftige Doradenfi lets mit  feinem Raucharoma,
gegri l lt  auf  den Punkt.

Verschiedene Wurstsorten
Herzhafte Brat- & Bockwürste,  knackig gegri l lt
mit  perfektem Röstaroma.

Spare Ribs
Saftige,  langsam gegarte Rippchen mit rauchiger
BBQ-Glasur.

Garnelen in Kräutermarinade
Zart gegri l l te Garnelen,  mariniert  in
aromatischem Knoblauch und frischer Petersi l ie .

4x nach Wahl

FLEISCH VOM GRILL



3x nach Wahl
Pro Sorte rechnen wir mit einem
Gläschen/Spieß/Tüte/Stück pro Gast

Garnelen im Teigmantel  
mit Sweet- Chil isoße auf Salat

Orientalische Falafel
mit aromatischem Couscoussalat  und
erfrischendem Minzdip.

Pinsa mit grünem Pesto 
mit aromatischem Basi l ikum Pesto und saft igen,
in Olivenöl  marinierten Tomaten.

Pinsa mit Crème Fraîche  
mit roten Zwieben,  Rucola,  Honig,  Walnüsse -
Eine cremig- würzig- süße.

Gurken Kaltschale  
Kühler,  cremiger Genuss mit feiner 
Kräuternote - leicht und erfrischend.

Wassermelonen- Fetasalat
saft ige Wassermelone trif ft  auf  cremigen Feta,
veredelt  mit  fr ischer Minze.

Mini Maultaschen  
schwäbische Mini  Maultaschen,  serviert  mit
hausgemachtem Kartoffelsalat

Gemüsesticks  
Bunte,  knackige Gemüsestreifen,  serviert  mit
hausgemachtem Kräuterquark 

Mini Cheeseburger  
saft iges Rindfleischpatty mit  geschmolzenem
Käse,  eingelegte Gurken und Burgersoße 

Currywurst
Zarte Bratwurst- Stückchen mit würziger
Currysoße,  serviert  in kleinen Gläschen.

Antipasti  Spießchen
Traube Käse / Tomate Mozarel la / Oliven

Blätterteighäppchen Trio
Ricotta- Spinat / Tomate- Käse / Käse-
Schnitt lauch

FINGERFOOD
ZUM EMPFANG



Vegane Bratwurst
Herzhaft  gewürzte,  pf lanzl iche Bratwurst vom
Gril l  – deftig,  aromatisch

Veganer Cheezeburger
Saftiges,  pf lanzl iches Patty mit  geschmolzenem
veganem Käse und hausgemachter Sauce.

Grillkäse
Goldbraun gegri l lter Käse mit zart  schmelzender
Textur – außen knusprig,  innen cremig.

Grillgemüse
Frisch gegri l ltes,  buntes Gemüse mit feinem
Röstaroma – mediterraner Genuss für al le Sinne.

2x nach Wahl

VEGGIE VOM GRILL



3x nach Wahl
Pro Gast rechnen wir mit einem 
Gläschen (Personenanzahl = Anzahl an
Gläschen)

DESSERTS

SERVIERT IN WECK- GLÄSERN

Kaiserschmarrn mit Apfelmus im
Gläschen

3erlei  Schoko im Gläschen

Marillen Sauerrahmmousse im
Gläschen

Bananen- Schokomousse im
Gläschen

Heidelbeer- Zitronenmousse im
Gläschen

Donauwelle im Gläschen

Tiramisu

Schwarzwäder Kirsch

Spanferkel mit Brot

Chili  con carne mit Brot

Chili  sin carne mit Brot

Rindergulasch mit Brot

Flammkuchen Buffet
Schmand- Walnuss- Honig / Schmand- Speck-
Käse- Zwiebel- Lauch / Schmand- Käse
Cherrytomaten- Rucola- Parmaschinke

Pinsa Buffet
Schmand- Walnuss- Honig / Tomaten- Käse-
Salami / Tomaten- Käse- Cherrytomaten-
Rucola- Parmaschinken

1x nach Wahl

ZU MITTERNACHT



KALTES BUFFET
GEMISCHTE SALATE

SOSSEN

Ketchup

Mayonnaise

BBQ Dip

Hirtensalat mit Balkankäse
Tomaten,  Gurken,  Paprika,  rote Zwiebel ,  Feta,  Oliven
- Aromatisch & Würzig

Coleslaw (Krautsalat)
Weißkohl ,  Karotten,  cremiges Dressing - Knackig &
Cremig

Kartoffelsalat
Kartoffeln,  Zwiebeln,  Senf,  Brühe,  Essig Öl Marinade
- Hausgemacht und Herzhaft

Rote Bete Apfelsalat
Rote Bete,  Apfel ,  Walnüsse,  Essig Öl -  Erdig &
Fruchtig

Nudelsalat
Pasta,  Erbsen,  Karotten,  Mayo Dressing - Cremig &
Herzhaft

Karottensalat
Fein geriebene Karotten,  Orangensaft ,  Essig,  Öl  -
Fruchtig & Erfrischend

Caprese
Tomaten,  Mozzarel la ,  Basi l ikum, Balsamico -
Klassisch & Mediterran

Gemischte Blattsalate 

Tomaten 

Gurken 

Rote Zwiebeln 

Paprika
Hauseigenes Agave- Senf Dressing 

Frisch gebackene Focaccia 
Rosmarin,  Meersalz - Aromatisch & Fluff ig
 

Frisch gebackenes Baguette 

Tzatziki

Ajvar

Chimichurri



Sind über die gesamte Länge der
Veranstaltung inklusive.

GETRÄNKE

Sektempfang & Orangensaft
Prickelnder Sekt,  st i lvol l  serviert  -  der perfekte
Start für besondere Momente

Alkoholfreie Getränke
Erfrischend,  spritzig und vielseit ig – die beste Wahl
für jeden Anlass.

Bier
Gut gekühlt  und fr isch gezapft  – der perfekte
Genuss für Bierl iebhaber.

Heißgetränke
Aromatische Kaffeespezial itäten und Tees –
wohltuend,  wärmend und vol ler Genuss.

Longdrinks
Eine Mischung aus Spirituose und passendem Fi l ler ,
wie Gin & Tonic oder Rum & Cola – erfrischend und
sti lvol l  serviert .

Spirituosen
Hochwertige Desti l late wie Whisky,  Rum, Gin und
Wodka – pur oder auf Eis  ein Genuss.  Perfekt für
Liebhaber edler Tropfen.

Weine
Pinot Grigio,  Merlot Rosato & Primitivo glasweise
genießen.  Flaschenwein gegen Aufpreis .

Aperitifs
Leichte,  oft  bitter-süße Getränke wie Aperol  Spritz
oder Li l let  Wildberry – regen den Appetit  an und
eröffnen den Abend perfekt.

Aufenthaltsdauer
(in h)
10:00 oder bis 2:00 Uhr

PREISE inkl .  gesetzl icher MwSt.

Erwachsener
(Vollzahler)

149.90€

Kind
(6-12 Jahre)

74.90€

Kleinkind
(0-5 Jahre)

37.50€


